
чЕк_лист

проведения проверки организации в Iпкольной столовой

горячего питания для обrIающихся

(Ролительски контроль)

Н аuменованuе о бр азоваmеJl ьн ой ор zанuзацuu :

МБоУ кГимназия> г. Мичуринска

Дlрес ор?анuзацuu:

г. Мичуринск ул. Советская д. 351

,Щаmа ш время провеdенuя проверкu:

/4 рГIrJЦ

1. На_гlиЧие ежедНевногО менЮ с указанием веса / объема блюд и

кулинарных изделий
2. ФактИческий рациоН питания соответствует ежедневному меню

3. Заrr дJIя приема пищи чистый

! Обеленные столы чистые

5. Отсугствуют сколы на столовой посуде

б. Спецодежда у персонала столовой чистая и опрятнчuI

7. Санитарно_гигиенические требования при раздаче блюд

соблюдаются
8. Температура подачи блюд соответствует

} Соответствие порции контрольному блюду

!!, На-гrичие санитайзера перед залом
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